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MATRIZ CURRICULAR BACHARELADO EM NUTRICAO

12 SEMESTRE

L < C.H.
Disciplina C.H. TEORICA PRATICA
Introducdo a Alimentacdo e Nutricdo 60
Anatomia 60 30
Comunica¢do Contemporanea 40
Quimica Bdsica Aplicada a Nutricao 60
Planejamento de Carreira 30
Economia 30
Genética e Nutricdo 30
Praticas de Extensdo | 10 30
Total 380
22 SEMESTRE
Disciplina C.H. TEORICA C.H.

PRATICA
Filosofia e Etica 30
Metodologia Cientifica 40
Citologia e Histologia 60 30
Bioquimica Metabdlica 40 20
Fisiologia Humana 60
Microbiologia e Imunologia 30 30
Pratica Interdisciplinar | (Redagdo Técnica e
Posicionamento de Mercado) > 5
Praticas de Extensao Il 10 30
Atividades de Complementagao Profissional | 20
Total 420
32 SEMESTRE
Disciplina C.H. TEORICA C.H.
PRATICA
Epidemiologia e saude coletiva 60
Fisiopatologia geral 60
Microbiologia e Higiene dos Alimentos 30 30
Nutricdo Comportamental 60
Nutri¢ao e ciclos de vida: Crianga e Adolescente 60
Vigilancia em Saude 30
Homem e Sociedade 30
Pratica Interdisciplinar Il (A seguranca
Alimentar e Nutricional na Regido de Insercao 5 15

da EDUFOR)
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Praticas de Extensdo lll 10 30
Atividades de Complementacgao Profissional Il 20
Total 440
4° SEMESTRE
Disciplina C.H. TEORICA C.H.
P ok PRATICA
Educacdo Alimentar e Nutricional 30
Farmacologia 30
Parasitologia 60
Empreendedorismo e Marketing 30
Nutricao e Ciclos de Vida: Adulto e Idoso 60
Administracdo em UAN: Planejamento e Design 60
Nutricdo e Alimentagdo Escolar 30
Pratica Interdisciplinar lll (Empreendedorismo
. 5 15
no campo da Nutricdo)
Praticas de Extensdo IV 10 30
Atividades de Complementacao Profissional llI 20
Total 380
52 SEMESTRE
Disciplina C.H. TEORICA il
> o PRATICA

Administracao em UAN: Pessoas e Processos 60
Saude da Familia e Comunidade 30
Bioestatistica 30
Técnica e Dietética: Fundamentos de Cozinha

L . 20 40
Técnica e dos Alimentos
Tecnologia dos Alimentos 30 30
Bioética e Aspectos Legais da Profissdao 30
Educacdo em Saude 30
Psicologia Aplicada a Nutrigao 30
Praticas de Extensdo V 10 30
Atividades de Complementacdo Profissional IV 20
Total 390
62 SEMESTRE

L ‘ C.H.
Disciplina C.H. TEORICA

PRATICA
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Técnica e Dietética: Técnicas Basicas de

Cozinha e Tendéncias em Saude e Gastronomia 20 40
Avaliagao Nutricional 40 20
Dietoterapia | 60
Composicao dos Alimentos e Bromatologia 40 20
Estagio Supervisionado |- Nutri¢cdo Social 220
Praticas de Extensdo VI 10 30
Total 500
72 SEMESTRE
Disciplina C.H. TEORICA C.H.
PRATICA
Nutricdo Funcional | 60
Pesquisa e Nutricao I- TCC 30
Nutricdo Materno Infantil 60
Dietoterapia Il 60
Optativa | 30
Estagio Supervisionado Il- Unidades de 290
Alimentacdo e Nutri¢cdo (UAN)
Praticas de Extensdo VII 10 30
Total 500
82 SEMESTRE
o C.H.
Disciplina C.H. PRATICA
Pesquisa e Nutrigao II- TCC 30
Nutrigdo Esportiva 30
Optativa ll 30
Praticas de Extensdo VIII 20 40
Estagio Supervisionado lll- Nutri¢ao Clinica 240
Hospitalar
Total 390
DISCIPLINAS OPTATIVAS
Disciplina C.H.
Tdpicos Especiais em Nutricdo | 30
Tdépicos Especiais em Nutri¢cdo Il 30
LIBRAS — Lingua Brasileira de Sinais 30
Posicionamento Profissional 30
Gastronomia Funcional 30
DISTRIBUICAO DE CARGA HORARIA
Disciplinas Carlgz?l Percentual
Horaria
Estagio Supervisionado 680 20%
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Atividades de Complementacao Profissional

80 2,30%
Praticas de Extensao 340 10%
Pratica Interdisciplinar 60 1,70%
Demais componentes curriculares 2.240 66%
Total 3.400 100%




